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Sao Bento do Sapucai € um municipio brasileiro do estado
de Sao Paulo, situado na Serra da Mantiqueira, localizado

a 40 km de Campos do Jordao e possui um clima similar a

cidade.

Um dos pontos turisticos mais conhecidos € o Complexo
da Pedra do Bau. Ele é composto pela Pedra do Bau,

Bauzinho e Ana Chata.

Diferentemente da sua cidade vizinha, Sao Bento do Sapucai
€ para quem gosta de ficar ao ar livre, ouvindo 0s sons

da natureza e curtindo as estrelas.

Para os amantes de bons vinhos, principalmente para dias

mais frios, temos otimas dicas de vinicolas para se conhecer

nesse trajeto.




- Vinicola Villa Santa Maria: A Vinicola Villa Santa Maria

é uma vinicola familiar especializada em vinhos de inverno.
E um lugar inovador que oferece degustacdo de vinhos,
restaurante, espacos para convivéncia e apreciacao da

natureza e lazer.

Envolta na paisagem do Vale do Bau, a Vinicola Villa Santa
Maria oferece visitas aos vinhedos, cachoeiras, trilhas e
caminhadas. No passeio, € realizada uma degustacao
orientada por um sommelier especializado com os

principais vinhos produzidos e do hidromel de fabricacao

propria.




Além disso, possui o restaurante Bruschetteria da Villa, com
varandas para garantir uma bela vista durante a sua visita.
Sao oferecidos pratos modernos combinados com a cozinha

italiana, proporcionando uma experiéncia gastrondmica

irresistivel!

Para visitas guiadas pela vinicola, € necessario agendar com
antecedéncia pelo WhatsApp (12) 99746-6298, ou acesse

o site villasantamaria.com.br para saber mais.




- Vinicola e Fazenda Portal da Luz: A fazenda e vinicola
Portal da Luz possui localizacao Unica em todo o Vale
do Bau na Serra da Mantiqueira: bem de frente para a Pedra

do Bau, no meio da imensidao da natureza tipica da regiao.

Os mais de 9 mil pés de diversos tipos de uvas para se fazer
vinhos sao uma paisagem por si so, inesqguecivel para guem

vé. Tucanos sao vistos, frequentemente, sobrevoando o local.

Durante a visitacao, um sommelier especializado faz uma
tour guiada, explicando o que torna a regiao perfeita para a

producao de vinhos e falando também sobre o ciclo das

videiras.




Também produzem a Castanha Portuguesa, consumao vindo
pelos portugueses, sendo que Mmais de 3 toneladas delas
viram doces e farinhas desse fruto delicioso e versatil. Outros
produtos artesanais, como geléias, chutney e doces

produzidos sao vendidos no local.

A Fazenda oferece um tour guiado pelos vinhedos com

degustacao gue deve ser agendado antecipadamente pelo
WhatsApp (11) 97685-7070, ou vocé pode acessar o site

fazendaportaldaluz.com.br para mais detalhes.




« O Queijo do Bau: Entre a Vinicola Villa Santa Maria e a
Fazenda Portal da Luz, se encontra o sitio Santo Antonio,
com uma queijaria artesanal onde a proposta € valorizar

a cultura caipira da Serra da Mantiqueira.

O Queijo do Bau produz queijo maturado de leite cru
paulista. Classificados como gueijo semi-duro, 0s queijos sao
produzidos com uma receita familiar de mais de 70 anos

e sao reconhecidos pela sua textura cremosa e seu sabor

adocicado.

Visitacao e vendas somente com agendamento prévio.
Reservas pelo WhatsApp (11) 98122-1203




« OLIQ, O azeite da Mantiqueira: OLIQ € um azeite
artesanal extra virgem feito com azeitonas frescas, colhidas
Mmanualmente nas fazendas Santo Anténio e Sao José do

Coimbra, no Bairro do Cantagalo.

O local oferece tour guiado, degustacao e restaurante com
petiscos, drinks especiais e menu criativo gue destaca
0S azeites produzidos no local. Sao produzidas também

geleias, doces de leite e cafés.

E aberto para visitacdo e vocé poderd conhecer o pomar e

variedades de oliveiras, processo de colheita, extracao

e producao e fara uma degustacao dos azeites da safra.




O tour guiado acontece de quinta a segunda-feira e deve ser
agendado pelo Whatsapp (35) 99988-9926.

O Restaurante OLIQ estd aberto de quinta a segunda, das
10h as 17h, para drinks e petiscos. O almoco € servido aos

sabados, domingos e feriados, a partir das 12h.

Atendimento somente com reserva antecipada pelo
WhatsApp (35) 99988-9926.
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- Entre Vilas: Entre pomares e vinhedos, o Entre Vilas
oferece uma experiéncia que vai além da gastronomia

de qualidade. No local, € possivel conhecer a origem dos
alimentos, com foco na agricultura sustentavel, e os vinhos
com uvas proprias cultivadas, sem o uso de pesticidas,

também respeitando o ciclo natural das videiras.

O cardapio é servido em 6 tempos, composto por: antipasto,
entrada, primeiro prato, prato pausa, prato principal e

sobremesa. A cada momento da degustacao vocé pode

escolher variados tipos de pratos.




Para harmonizar com a refeicao, o vinho da casa, de
producao propria, € uma otima pedida. Ha tambeém suco

de frutas vermelhas e cervejas.

O Restaurante Entre Vilas segue o movimento Slow Food,
que preza pelos ingredientes artesanais e © consuMmo

responsavel.

De quarta a domingo a visitacao € das 10 as 16 horas.
A experiéncia gastrondmica acontece de sexta a domingo.

Para agendar, acesse o site www.entrevilas.com.br
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